
指⽰内容

サバに加え、カツオ・イワシ・イカ類の未処理での⽣⾷提供
は禁⽌とする。
上記⾷材を⽣で提供する場合、−20℃以下で48時間以上の冷
凍処理が必須となります。
加熱処理に対しても中⼼温度70度以上の加熱処理をしたもの
でないと提供は禁⽌です。

理由：⿂介類に⽣息するアニサキスを完全に死滅させるため
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